
LA ACEITUNA, DEL PAISAJE A LA COCINA

XXII Jornadas
Gastronómicas
de los Hoteles de Sevilla

12oct / 12nov ... y mucho más!

8:00 h.
Recepción participantes en la Cooperativa Virgen de Loreto
Ubicación: https://maps.app.goo.gl/TxauL5kdAdzdVFwF9

8:30 h. 
Salida para conocer la finca “El Palancar”, de olivar sevillano 
protegido con IGP.
Ubicación: https://maps.app.goo.gl/fZnUfXy2LE4hhWBp8

8:45 – 9:30 h. 
Visita finca y conocimiento del verdeo.

9:30 – 10:30 h.
Desayuno molinero en el campo.

11:00 h – 12:00 h.
Visita Cooperativa Virgen de Loreto en Umbrete.
Ubicación: https://maps.app.goo.gl/TxauL5kdAdzdVFwF9

12:30 h – 14:00 h.
Visita Hacienda Torre de las Arcas. Cortijo y finca IGP.
Ubicación: https://maps.app.goo.gl/9yWMy6AxdNicPL2N9

• Visita museo propio agrícola.
• Cata y showcooking con Aceitunas Manzanillas y Gordales IGP.

"Tras la Ruta del Sabor Redondo:
Un Viaje por los Olivos de Sevilla y
sus Aceitunas Manzanillas y Gordales IGP"

13 de septiembre | TIMMING


